Priprave na praznike

Na 0S dr. Jozeta Putnika
Cregnjevec so se Ze priceli
aktivne priprave na pri-
hajajoce praznike.

Na OS dr. JoZeta Puc-
nika Cresnjevec smo zato
v soboto, 24. novembra, v
okviru projekta »Popestrimo
Solo 2016-21«, katerega del-
no financira Evropska unija
(Evropski socialni sklad) in
Ministrstvo za izobraZeva-
nje, znanost in Sport, orga-
nizirali prakti¢no delavnico
peke drobnega peciva.

Glavni organizator delav-
nice so bile Clanice Aktiva
kmeckih Zena Cresnjevec,
ki so nas povabile in nam
tudi nesebic¢no razkrile Ste-
vilne kulinari¢ne skrivnosti
pri izdelavi pekarskih izdel-
kov. Delavnica je potekala v

prostorih ob¢inske kuhinje v
Slovenski Bistrici, kjer so se
ucenci od 4. do 6. razreda v
prijetnem domacem vzdusju
medgeneracijsko druZili s
svojimi babicami in starejsi-
mi sokrajankami ter skupaj
ustvarjali pekovske mojstro-
vine. Glavni predavatelj na
delavnici je bil Stanko Vo-
rih, ki je sicer ucitelj prak-
ticnega pouka za pekarstvo
na IC Piramida v Mariboru.
S svojimi izjemnimi izkus-
njami je uencem podal ve-

liko uporabnih informacij in
pokazal zanimive trike pri
izdelavni sladkih parkljev,
polnjenih prasickov z oreho-
vim nadevom, razli¢nih vrst
pletenic, Zemljic, pletenih
sladkih sr¢kov in podobno.
Ucenci so se naucili naredi-
ti razliCne vrste testa: belo
testo, mlecno testo, mascob-
no testo in fino testo ter jih
med seboj tudi lociti glede
na nadaljnjo rabo. Nedvom-
no bodo usvojeno znanje in
tehnike v prihajajocem delu

leta nadalje uporabi-
li v domaci kuhinji.
Naslednjo mozZnost g
urjenja pridobljenih peko-
vskih vescin in usvajanja no-
vih pa bodo ucenci imeli tudi
Ze v decembru, ko se bomo
ponovno druZili s ¢lanicami
Aktiva kmeckih Zena Cres-
njevec in pripravili podobno
delavnico, tokrat kar na Soli
v Solski kuhinji.

Nina Globovnik.




