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Na OS dr. JoZeta Puénika Crednjevec priceli aktivne
priprave na prihajajoc¢e praznike

Zanimivi triki pri

izdelavi peciva

Prazniki so pred vrati in prihajamo v tisti del leta, ko si vedno znova vzamemo &as,
da pogledamo nazaj v iztekajoce se leto in ugotavljamo, kaj od naértovanega nam je
uspelo uresniditi in kaj v prihajajoéem letu se moramo narediti.

Postavimo si nove nacrte,
izzive in naloge ter pripravlja-
mo plan dela za prihodnost.
To je tudi ¢as, ko se pogosteje
zadrzujemo v kuhinji in pece-
mo prazni¢ne dobrote ter se
pripravljamo na iztekajole se
leto. Na OS dr.Jozeta Pu¢nika
Creénje\'ec smo zato v soboto,
24. novembra, v okviru pro-
jekta »Popestrimo $olo 2016-
21«, katerega delno financira-
ta Evropska unija (Evropski
socialni sklad) in Ministrstvo
za izobraZevanje, znanost in
Sport, organizirali prakti¢no
delavnico peke drobnega pe-
iva. Glavni organizator de-
ce so bile ¢lanice Aktiva
kih 7ena Cresnjevec, ki

do 6. razreda v prijetnem do-
macem vzdu$ju medgenera-
cijsko druzili s svojimi babica-
mi in starejSimi sokrajankami
j ustvarjali pekovske

rakti¢nega pouka

vo na IC Piramida

nimi izku$njami je udencem
podal veliko uporabnih in-

formacij in pokazal zanimi-
ve trike pri izdelavni sladkih
parkljev, polnjenih pragickov z
orehovim nadevom, razli¢nih
vrst pletenic, Zemljic, pletenih
sladkih srékov in podobno.
Ucenci so se naucili narediti
razli¢ne vrste testa: belo testo,
mlecno testo, mascobno testo
in fino testo ter jih med seboj
tudi lociti glede na nadaljnjo
rabo. Nedvomno bodo pri-
dobljeno znanje in tehnike v

kKulturna
gmus

. okre Waia
Ereingoe

P REPUBLIKA SLOVENIA
M MINISTRSTVO ZA IZOBRAZEVANJE,
ZNANOST IN SPORT

prihajajo¢em delu leta nadalje
uporabili v domadi kuhinji.

Naslednjo moznost ur-
jenja pridobljenih pekovskih
vescin in usvajanja novih bodo
uéenci imeli Ze v decembru,
ko se bomo ponovno druzili
s Clanicami Aktiva kmeckih
zena Creénjevec in pripravili
podobno delavnico, tokrat kar
na Soli v olski kuhinji.
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